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Primitivo Salento IGP

Tipologia / Wine Type
Rosso / Red

Uve / Grapes
Primitivo

Appellazione / Appellation
Salento IGP

Zona di produzione / Production Area
San Giorgio lonico (TA), Salento, Puglia

Sistema di allevamento / Vine Training
Guyot

Eta media viti / Average age of vines
25-30 anni / 25-30 years old

Suolo / Soil
Medio impasto con buona percentuale di argilla
Medium textured with a good presence of clay

Vendemmia / Harvest
Prima decade di Ottobre / First 10 days of October

Vinificazione / Vinification

Raccolta manuale delle uve dopo un leggero appassimento in pianta.
Poi tradizionale processo utilizzato per il Primitivo. / Grapes are hand-
harvested, after withering on the plant. Then We use the traditional
winemaking process of Primitivo.

Affinamento / Ageing
In acciaio / In stainless steel tanks

Caratteristiche organolettiche / Tasting notes

Colore rosso porpora con sfumature violacee. Profumi intensi e
persistenti di frutta rossa matura. Al gusto armonioso, pieno, caldo e
dalla dolcezza bilanciata. / Purple-red colour with violet hues. Intense
and persistent aroma of ripe red fruit. The taste is harmonious, warm
and its finish offers a balanced sweetness.

Abbinamenti / Best served with
Pasticceria secca, crostate e formaggi stagionati a pasta dura. / Dry
almond cakes, fruit tarts, aged cheese.

Temperatura di servizio / Serving temperature
14-16°C

Longevita / Longevity
5anni/ 5 years

Grado alcolico / Alcohol by volume
13% vol

Formato / Size
0,751



